No: 915 - Mahreg Isareti

HATAY KABAK TATLISI

Tescil Ettiren

ANTAKYA TiCARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
30.12.2020 tarihinden itibaren korunmak uzere 05.10.2021 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No : 915

Tescil Tarihi : 05.10.2021

Basvuru No 1 C2020/ 449

Bagvuru Tarihi : 30.12.2020

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Kabak Tatlis1

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik iiriinleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Mah. Giindiiz Cad. No: 4/D Antakya HATAY

Cografi Sinir1 : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Kabak Tatlisi ibareli asagida verilen logo ve mahre¢ isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Hatay Kabak Tatlis1 ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

‘Hatay
‘Kabak Tatlist

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Kabak Tatlisi, Cucurbita maxima ve Cucurbita moschata tiiriindeki kiglik balkabaklarinin kireg
kaymaginda dinlendirilmesinin ardindan, serbet i¢inde pisirilmesi ile elde edilen tatlidir. Hilale benzer sekilde veya
kiip seklinde kesilerek ve istege bagli olarak iizerine tahin dokiiliip doviilmiis ceviz igi serpilerek servis yapilir.

Kire¢ kaymaginda bekletilmeleri sebebiyle kabaklarin dis kismu sert, piiriizsiiz ve cam goriiniimiinde, i¢ kismi
ise yumusak olur. Hatay Kabak Tatlis1, paketlenmemis halde buzdolabinda 1 hafta, vakumlu ambalajla paketlenmis
olarak ise 1 ay muhafaza edilebilir.

Hatay Kabak Tatlisinin gegmisi eskiye dayanir ve cografi sinira 6zgii kosullar bulundurur ve 6zellikle kireg
kaymaginda dinlendirilmesi asamas1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

1IN

Sekil 1. Hatay Kabak Tatlis1
Uretim Metodu:

Hatay Kabak Tatlisinin tiretiminde kullanilan kire¢ kaymagini tiretmek amaciyla bir kapta, 9 litre suya 1 kg
sonmemis kire¢ eklenip karistirilir ve bir gece dinlendirilir. Kabin dibine kireg ¢oker ve lizerinde kalan ¢ozelti, kireg
kaymag olarak adlandirilir. Kabaklar yikanarak ortadan ikiye boliiniir ve ¢ekirdek yuvalari temizlenir. Kabuklari
soyularak 2 - 4 cm kalinlikta hilale benzer sekilde uzunca dilimlenir ve bir kap igerisine katmanlar halinde dizilir.
Uzerine, kabak dilimlerini tamanm kapatacak kadar kire¢ kaymag ilave edilir.



Kire¢ kaymaginda en az bir gece bekletilen kabaklar, kire¢ kaymaginda bulunan kalsiyumun dis yiizeyden
iceriye dogru difiizyonu sebebiyle sertlesir. Ancak difiizyon ile kalsiyum gradiyenti olustugundan, meyvenin en dis
kisminda en yiiksek sertlik derecesi goriiliirken meyvenin merkezine dogru yumusama baslar. Bu nedenle Hatay
Kabak Tatlisinin dis1 gevrek i¢i yumusak yapida olur.

Kire¢ kaymagindan ¢ikarilan kabak dilimleri, birkag¢ saat suda bekletilip birkag kez yikanir. Daha sonra 1/1
oraninda beyaz seker ve su karigtirihp kaynatilir. Kabak dilimleri bu serbetin igine konulur. Her 1 kg kabaga 5 - 10
g olacak sekilde limon tuzu eklenir ve orta ateste kabaklar serbeti eminceye kadar pisirilir. Kabaklarin serbeti emdigi,
bir catalin kabagin yarisina kadar batirilmasi ile kontrol edilir. Catalin agtig1 deliklere serbet doldugunda pisirme
sonlandirilir.

Hatay Kabak Tatlisi1, bir giin dinlendirildikten sonra, dogrudan veya vakumlu ambalajla paketlenerek satisa
sunulur. Hatay Kabak Tatlis1, paketlenmemis halde buzdolabinda 1 hafta, vakumlu ambalajla paketlenmis olarak ise
1 ay muhafaza edilebilir. Hatay Kabak Tatlis1 hilal seklinde veya kiipler halinde dogranarak ve istege bagl olarak
tizerine tahin dokiiliip doviilmiis ceviz igi serpilerek servis yapilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay Kabak Tatlisinin {iretimi, cografi sinira 6zgii kosullar bulundurur ve 6zellikle kire¢ kaymaginda
dinlendirilmesi asamasi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Kabak
Tatlisinin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Antakya Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinasyonunda ve Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Hatay Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi Boliimii ile Antakya Ticaret ve Sanayi
Odasindan konuda uzman birer kiginin katilimiyla {i¢ kisiden olugsan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda
bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Hatay Kabak Tatlisinin iiretimi, iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu;
iiretim metoduna uygunluk; ambalajlama ve muhafaza kosullarinin uygunlugu; iiriniin sunum seklinin uygunlugu
ile Hatay Kabak Tatlis1 ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



